


 
CHRISTMAS TASTE OF POPINJAYS 

 
( D E G U S TAT I O N  M E N U  I S  O F F E R E D  F O R  T H E  W H O L E  TA B L E )

WELCOME
R I C C I O  D I  M A R E  [ C ] [ D ] [ G ] 

S e a  U r c h i n ,  B l u e  F i n  Tu n a ,  O l i v e  S a u c e

APPETISER
G A M B E R O  R O S S O  [ C ] [ D ] [ G ] 

R e d  P r a w n  Ta r t a r e ,  O r a n g e ,  P l a n k t o n  E m u l s i o n ,  A m u r  C a v i a r 

MIDDLE COURSE
A G N O L O T T I  I N  B R O D O 

 C h i c k e n  &  F o i e  G r a s  A g n o l o t t i ,  B e e f  C o n s o m m é ,  A g e d  P a r m e s a n  C h e e s e ,  B l a c k  Tr u f f l e

FISH
D E N T I C E  [ G ] 

S m o k e d  To o t h f i s h ,  To p i n a m b u r,  C h a m p a g n e  &  A l b a  Tr u f f l e

MEAT
M A R E  &  M O N T I  [ C ] [ G ] 

W a g y u  M 5  F i l e t  M i g n o n ,  P o a c h e d  B l u e  L o b s t e r,  P o r c i n i  F o n d u e  &  M o r e l

DESSERT
T R O N C H E T T O  D I  N ATA L E  [ V ] [ N ] 

C h e s t n u t ,  C r u n c h y  M e r i n g u e ,  C h o c o l a t e  I c e  C r e a m 

5 - C o u r s e  a t  H K D  1, 3 8 8

6 - C o u r s e  a t  H K D  1, 6 8 8

 
[ V ]  Ve g e t a r i a n  [ G ]  G l u t e n  F r e e  [ D ]  D a i r y  F r e e  [ S S ]  S u s t a i n a b l e  [ N ]  C o n t a i n  N u t s  [ C ]  C r u s t a c e a n s 

P l e a s e  l e t  u s  k n o w  i f  y o u  h a v e  a n y  f o o d  a l l e r g i e s  o r  s p e c i a l  d i e t a r y  r e q u i r e m e n t s 
P r i c e s  a r e  i n  H K D  a n d  s u b j e c t  t o  10 %  s e r v i c e  c h a r g e



聖誕節嚐味菜單 
(需整桌享用)

歡迎小食
海膽

配藍鰭吞拿魚、橄欖醬 [ C ] [ D ] [ G ]

前菜
紅蝦他他

香橙、海藻乳化醬、阿穆爾魚子醬 [ C ] [ D ] [ G ]

第二道菜
雞肉鵝肝意大利雲吞 

配牛肉清湯、陳年巴馬臣芝士、黑松露

 
副菜

牙魚 [ G ] 
煙燻牙魚、菊芋、香檳與阿爾巴松露

主菜
海陸雙重滋味 [ C ] [ G ]

M5和牛菲力牛排及藍龍蝦配羊肚菌、炭燒香蔥

甜品
傳統聖誕木頭蛋糕 [ V ] [ N ]

栗子、脆蛋白霜、巧克力雪糕

五道菜 1388元
六道菜 1688元

 
[V]素食  [G]不含麩質  [D]不含乳製品  [SS]可持續  [N]含堅果類  [C]甲殼類動物 

如有任何食物過敏或特殊飲食要求，請通知我們 
價格以港幣計算，另加10%服務費


