
週 末 扒 房 早 午 餐
每 位 $ 9 6 8

5 至11 歲 兒 童 每 位 $ 4 9 8

冰 鎮 海 鮮（自助區 ）
美利魚子 醬、時令 海鮮、生 蠔、蟹 腳、

蝦、龍 蝦、帶子、魷 魚

分享 菜 式（餐 桌 呈 上 ）
手切牛肉韃 靼  [ G ]，凱 撒 沙 律，大 班 蟹餅， 

熟食冷肉盤 [ S S ] [ C ]，精 選 餐湯

精 選 牛 扒

海  鮮
挪威 三 文 魚 扒 [ S S ] [ G ] [ D ]

安 達 曼 鱸 魚柳 [ S S ] [ G ] [ D ]

波士頓 龍 蝦(一隻) [ S S ] [ G ] [ D ]  (另加$128）

 肉  類
澳 洲羊 扒(三 支骨) [ G ] [ D ]

燒 春 雞 [ G ] [ D ]

加拿大戰 斧 豬扒 [ G ] [ D ]

配  菜
黑 松 露 芝士 通 心 粉  [ V ] /  帕 瑪 森 芝士 [ V ] [ G ] /

炒 法 邊 豆 [ V ] [ N ] [ G ] /  蒜 蓉 菠 菜 [ V ] [ G ] [ D ] /

薯 蓉 [ V ] [ G ]  /  烤 青蘆筍 [ V ] [ G ]

醬  汁
波 爾多 醬 汁/ 阿 根 廷青 醬 [ V ] [ G ] /黑 松 露 蘑 菇 汁/

迷 迭 香 醬 汁 /刁草奶 油 醬 [ V ]  /

法 式 蛋 黃 醬 [ V ]

美國 USDA PR IME西冷 [ G ] [ D ]

美國 USDA PR IME肉眼 [ G ] [ D ]

R ANGERS VALLE Y草飼牛柳 [ G ] [ D ]  (另加$188）

韓 國 韓牛西冷 [ G ] [ D ]  (另加$288)
意 大 利 佛羅 倫斯 2 1日熟 成牛 扒 [ G ] [ D ]  (另加$888)

甜  品

70% 巧 克 力布朗尼配 意式 香草 冰淇 淋 [ N ]

紐 約芝士 蛋 糕 配 覆 盆子雪葩

法式 草莓千層酥 配 覆 盆子雪葩 [ N ]

蘋 果 撻 配 肉桂冰淇 淋及 焦糖 醬 

2 小 時 無 限 暢 飲 套 餐

包 括 精 選 紅白酒、啤酒、果汁、汽 水、咖 啡及 茶

香檳
每位$ 498

R DE RUINART BRUT, CHAMPAGNE, FRANCE

[V]素食  [G]不含麩質  [D]無乳製品  [SS]可持續食材  [N]含有堅果  [C]甲殼類
如您對任何食物有過敏反應或需要其他膳食的安排，請向我們的服務員聯絡。所有價目以港幣計算及另加一服務費。

氣泡酒
每位$298

B&G SPARKLING BLANC DE BLANCS, FRANCE

每日精 選 燒 烤 海 鮮及 肉 類 ( 巡 迴 呈 上 )

主 菜


