


P O P I N J A Y S  S E T  L U N C H 

(SET LUNCH IS OFFERED FOR THE WHOLE TABLE)

 
– APPETISER –

TA R TA R E  D I  M A N Z O  [ G ] [ D ]

W a g y u  B e e f  Ta r t a r e ,  Tu n a  S a u c e

C a n t a b r i c c o  A n c h o v i e s

S A L M O N E  B A L I K [ G ]

 D i l l  C u r e d  S a l m o n ,  S o u r  C r e a m ,  C a p e r s

L e m o n  G e l

P O L I P O  A I  F E R R I  [ C ]

G r i l l e d  O c t o p u s ,  S o f t  P o l e n t a , 

C i m e  D i  R a p e  &  Ta r a l l i

I N S A L ATA  D I  F I N O C C H I  E  A R A N C E  [ V ] [ G ]

F e n n e l  a n d  O r a n g e  S a l a d ,  F e t a  C h e e s e , 

P o m e g r a n a d e

– MIDDLE COURSE – 

C O N C H I G L I E  PA S TA

C o n c h i g l i e  P a s t a ,  W h i t e  Ve a l  R a g o u t

C h a n t e r e l l e

PA S TA  M I S TA  [ C ]

M i x e d  P a s t a ,  P o t a t o e s ,  M u s s e l

S m o k e d  P r o v o l a ,  A r u g u l a ,  B l a c k  Tr u f f l e

Z U P PA [ V ]

To s c a n  L e n t i l s  S o u p ,  B l a c k  K a l e ,  &  R o s e m a r y 

– MAIN COURSE – 

C O S T O L E T T E  D ’A G N E L L O  [ G ]

L a m b  R a c k ,  R o m a n e s c o ,  B u r n t  S h a l l o t ,

G r e m o l a t a

C O N T R O F I L E T T O  D I  M A N Z O  [ G ]

B e e f  R i b  E y e ,  M u s h r o o n  C a s s o u l e t ,

A r u g u l a ,  B l a c k  Tr u f f l e

B R A N Z I N O  [ G ]  [ S S ]

A t l a n t i c  S e a b a s s ,  B r a i s e d  L e e k  &  C o u r g e t t e ,

O l i v e  S a u c e 

PA R M I G I A N A  D I  M E L A N Z A N E  [ V ]

E g g p l a n t  M i l l e f u i l l e ,  B u f f a l o  M o z z a r e l l a ,

S a n  M a r z a n o  To m a t o ,  B a s i l

– DESSERT – 

PA N E T T O N E  T I R A M I S U  [ V ] [ N ]

R i s t r e t t o  &  M a s c a r p o n e  C r e a m , 

C r u n c h y  H a z e l n u t ,  E s p r e s s o  I c e  C r e a m

R O A S T E D  P I S TA C H I O  VA N I L L A  M O U S S E  [ V ] [ N ]

C a r a m e l  I c e  C r e a m

L I M E  C H E E S E  C A K E  [ V ]

L e m o n  Te x t u r e s ,  L i m o n c e l l o  S o r b e t

A D D  78  P E R  G L A S S  F O R  S E L E C T E D  W I N E S 

 
2 COURSE HKD 428	        3 COURSE HKD 498	          4 COURSE HKD 568

 
PRICES ARE IN HKD AND SUBJECT TO 10% SERVICE CHARGE

[V] Vegetarian [G] Gluten Free [D] Dairy Free [SS] Sustainable [N] Contain Nuts [C] Crustaceans

Vegetarian and vegan options are available to cater to your dietary requirements.

Please check with our service team.

Prices are in HKD and subject to 10% service charge.



午市套餐 
(需整桌享用午市套餐)

 

– 前菜 –
 
和牛他他 [ G ] [ D ]   
配吞拿魚醬、鯷魚

 
蒔蘿醃製三文魚 [ G ]  
配酸奶油、酸豆、檸檬果醬

 
意式烤章魚 [ C ]   
配軟玉米糕、芥藍、意式經典小鹹餅   

 
香橙茴香沙律 [V] [ G ]   
配羊奶芝士、石榴

 

–  第二道菜  –
 
貝殼意大利麵   
配小牛肉醬、雞油菌

 
混合意大利麵 [ C ]  
配薯仔、青口、煙燻普羅沃萊塔芝士

 
托斯卡納扁豆湯[V]   
黑羽衣甘藍與迷迭香

 
  

 

–  主菜 –

 
烤羊排 [ G ]   
配羅馬西蘭花、炭燒香蔥、 香蒜醬

 
肋眼牛排 [ G ]  
配燉野生蘑菇、火箭菜、黑松露  

 
海鱸魚 [ G ]  [ S S ]   
配燉大蔥、意大利青瓜、橄欖醬 

 
意式千層烤茄子 [V]   
配水牛芝士 、 聖瑪律扎諾番茄 、 羅勒

 

–  甜品  –
 
聖誕麵包提拉米蘇 [V][N]   
濃縮咖啡、馬斯卡彭奶油、脆榛子、濃縮咖啡雪糕

 
烤開心果雲呢拿慕斯[V][N]   
配焦糖雪糕

 
青檸芝士蛋糕 [V]   
青檸芝士蛋糕 、 青檸果醬 、 檸檬酒冰沙

 
叧加$78享用精選紅酒或白酒一杯

   2道菜菜單 每位$428                              3道菜菜單 每位$498                            4道菜菜單 每位$568  
價格以港元計算，並需加收 10% 服務費

[V] 素食 [G] 不含麩質 [D] 不含乳製品 [SS] 可持續[N] 含堅果類 [C] 甲殼類動物
我們提供素食的選項以滿足您的飲食要求

請與我們的服務團隊聯繫 


